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Bateau « Princesse Marie-Astrid - Meniivorschlage fiir Banketts 2024 " 3
Menu 1 Menu 2
Rohkostsalat mit Melone Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Gemise-Julienne,
Weisswein-Sauce
% %k %k
Perlhuhn mit Pflaumen, Jus, Kartoffel-Mohrenpiree, kKK
saisonales Gemuse Kalbsfilet in der Krauterkruste, Jus, Rosti und
saisonales Gemlse
% %k %k
Schokoladen-Mousse *k ok
Créme br(lée mit Tonkabohne
50 €
60 €

ab 10 Personen: 3 Amuses Bouches nach Wahl des Kiichenchefs 8,00 € /Person

Bitte 1 einheitliches Menii fiir die ganze Gruppe auswahlen
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Bateau « Princesse Marie-Astrid - Meniivorschlage fiir Banketts 2024

Menu 3

Vegetrisch/Vegan

Duo aus gebratener Wachtel und Entenbrust mit Honig, Salat

* k%
RoteBeete-Carpaccio, Salatbouquet, Walnlisse

Safran-Risotto und gebratene Scampis ; ) .
und frischer Ziegenkase

% k¥
%k %k *x

Limetten-Sorbet und Crémant Mit Gemuse gefiillte Zucchini auf Couscous und

Gemoiisesjus
K K K
Lammriicken, Jus, Herzoginkartoffeln und saisonales Gemiise * kK
Frischer Obstteller
K K K

Schokoladenkuchen mit Nougat-Eis

45 €
93 €

ab 10 Personen: 3 Amuses Bouches nach Wahl des Kiichenchefs 8,00 € /Person

Bitte 1 einheitliches Menii fiir die ganze Gruppe auswahlen
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